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1. паспорт РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Теоретические основы товароведения
1.1. Область применения программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров
1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:
профессиональный цикл, общепрофессиональная дисциплина  
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:
· распознавать классификационные группы товаров;

· анализировать стадии и этапы технологического цикла товаров;
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:

· основные понятия товароведения;

· объекты, субъекты и методы товароведения;

· общую классификацию потребительских товаров и продукции производственного назначения, классификацию продовольственных и непродовольственных товаров по однородным группам;

· виды, свойства, показатели ассортимента;

· основополагающие характеристики товаров;

· товароведные характеристики товаров однородных групп (групп продовольственных или непродовольственных товаров): классификацию ассортимента, оценку качества;

· количественные характеристики товаров;

· факторы, обеспечивающие формирование и сохранение товароведных характеристик;

· виды потерь, причины возникновения, порядок списания
1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося - 76 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося-  50 часов;
самостоятельной работы обучающегося -  26 часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	76

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	50

	в том числе:
	

	     лабораторные занятия
	-

	     практические занятия
	18

	     контрольные работы
	2

	     курсовая работа (проект) (если предусмотрено)
	-

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	26

	в том числе:
	

	     самостоятельная работа над курсовой работой (проектом) (если предусмотрено)
	-

	Индивидуальные домашние задания, подготовка презентаций и рефератов
    
	26


	Итоговая аттестация в форме экзамена


2.2. Тематический план и содержание учебной  дисциплины  теоретические основы товароведения
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект) (если предусмотрены)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1 Методологические основы товароведения.
	
	
	

	Тема 1.1.Введение в товароведение
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1
	Введение в товароведение. Состояние и перспективы развития потребительского рынка России. Предмет, цели и задачи товароведения. Принципы. Межпредметные связи. Основные разделы товароведения. История и направления развития.
	
	1

	
	Лабораторные работы
	-
	

	
	Практические занятия
	-
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема1.2.Объекты   и субъекты товароведения
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1
	Объекты и субъекты товароведения. Товар как объект товароведной деятельности. Товароведная характеристика товара: ассортиментная, качественная и количественная. Субъекты товароведной деятельности.
	
	1

	
	Лабораторные работы
	-
	1

2

	
	Практические занятия
	-
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема 1.3 Методы товароведения
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	Методы товароведения: понятия, классификация. Краткая характеристика, применяемость.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	-
	

	
	Практические занятия
	-
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема 1.4 Классификация и кодирование товаров
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	
	Классификация и кодирование товаров. Классификация и кодирование. Понятия. Структура методов. 
	2

	

	
	
	Классификация потребительских товаров. Общегосударственные классификаторы.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	-
	

	
	Практические занятия
	4
	

	
	
	Составление классификации различными методами.
	2
	

	
	
	Составление классификации различными методами.
	2
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	
	
	Составление классификации товаров иерархическим и фасетным  методами
	
	

	Раздел 2 Товароведные характеристики товаров.
	
	
	

	Тема 2.1.Ассортимент товаров
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	1
	Ассортимент товаров. Основные понятия: Ассортимент, номенклатура товаров. Классификация ассортимента по месту нахождения, широте охвата,        характеру потребностей.
	2
	

	
	
	Свойства и показатели ассортимента: определение, назначение, расчёт. Управление ассортиментом. Нормативные документы, регламентирующие ассортимент товаров.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	-
	2

1

1

1

2

1

1

	
	
	Практические занятия 
	6
	

	
	1
	Расчёт показателей ассортимента торговых предприятий
	2
	

	
	2
	Расчёт показателей ассортимента торговых предприятий
	2
	

	
	3
	Анализ ассортиментной политики розничных торговых организаций
	2
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	
	
	Расчет коэффициентов широты, новизны и устойчивости ассортимента.
	
	

	Тема 2.6 Качество товаров
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	1
	Классификация свойств и показатели качества потребительских товаров. Основные понятия: качество, свойства, показатели качества. Уровень качества. Номенклатура потребительских свойств и показателей.
Виды нормативных документов, устанавливающих требования к качеству потребительских товаров.
	2
	

	
	2
	Оценка качества товаров. Понятие оценки качества товаров. Градации качества. Сортамент: природный и товарный. Дефекты товаров. Права потребителей и ответственность продавца при реализации дефектной продукции.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	
	

	
	Практические занятия
	4
	

	
	
	Анализ номенклатуры показателей качества, предусмотренных стандартами
	2
	

	
	
	Определение товарного сорта пищевых продуктов и принципов их деления
	2
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема 2.7 Количественная характеристика товаров
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	Количественная характеристика товаров. Основные понятия: единичный экземпляр товаров, комплексная упаковочная единица, товарная партия. Размерные характеристики. Назначение.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	-
	

	
	Практические занятия
	-
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема 2.8 Физические свойства товаров
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1
	Группы физических свойств товаров. Назначение, краткая характеристика отдельных свойств.

Общие физические свойства. Назначение и характеристика.

Специфические физические свойства товарных партий и единичных экземпляров товаров.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	-
	

	
	Практические занятия
	-
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Раздел 3.Обеспечение качества и количества товаров.
	
	
	

	Тема 3.1 Технологический цикл товародвижения
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	Технологический цикл товародвижения. Контроль качества и количества товарных партий. Правила отбора проб. Понятие о приёмочном и  браковочном  числе
	2
	

	
	Лабораторные работы
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	
	Ознакомление с правилами отбора проб, приёмочными и браковочными числами
	2
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема 3.2 Формирование и сохранение качества и количества товаров
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	 
	Факторы, формирующие качество и количество товаров

Факторы сохраняющие качество. Классификация. Упаковка. Виды. Требования. Эффективность. Хранение. Составные элементы условий хранения

Сроки годности, хранения, реализации и эксплуатации товаров. 
	2
	

	
	
	Классификация товаров по срокам годности. Контроль за товарами при хранении
	2
	

	
	Лабораторные работы
	-
	

	
	Практические занятия
	-
	

	
	Контрольные работы
	-
	

	Тема 3.3Товарные потери
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	Виды и разновидности потерь. Возникновение, порядок списания. Меры по предупреждению. Документы регламентирующие порядок списания.
	2
	

	
	Лабораторные работы
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	
	Решение ситуационных задач по расчету потерь
	2
	

	
	Контрольные работы
	2
	

	Всего:
	50
	


3. условия реализации  УЧЕБНОЙ программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация  программы дисциплины требует наличия учебного кабинета товароведения и экспертизы продовольственных товаров;

 мастерских - учебный магазин; учебный склад;
Оборудование учебного кабинета: комплект учебной мебели, доска, стенды с информацией по преподаваемой дисциплине.
Технические средства обучения: компьютер, мультимедийный проектор, экран.
Оборудование мастерской и рабочих мест мастерской: стеллажи, кассовое и весоизмерительное оборудование.
3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Федеральные законы

«О защите прав потребителей», ФЗ-2 от 09.01.1996 с изменениями и дополнениями от 17.12.1999 ФЗ-212.

Основные источники: 
1. Николаева М.А. Теоретические основы товароведения, Норма, 2008
2. Петрище Ф.А. Теоретические основы товароведения и экспертиза непродовольственных товаров, Дашков и К, 2009
Дополнительные источники: 
1. Правила торговли, Омега-Л, 2011-05-15
 2. Правила продажи отдельных видов товаров. Перечни товаров, А-Приор, 2011
4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Знание основных понятий товароведения;

Знание объектов, субъектов и методов товароведения;

Знание общей классификации потребительских товаров и продукции производственного назначения, классификации продовольственных и непродовольственных товаров по однородным группам;

Знание видов, свойств, показателей ассортимента;

Знание основополагающих характеристик товаров;

Знание товароведных характеристик товаров однородных групп (групп продовольственных или непродовольственных товаров): классификацию ассортимента, оценку качества;

Знание количественных характеристик товаров;

Знание факторов, обеспечивающих формирование и сохранение товароведных характеристик; 

Знание видов потерь, причины возникновения, порядок списания;

Точность распознавания  классификационных групп товаров;

Детальный  анализ стадий и этапов технологического цикла товаров.
	Текущий контроль в форме:
- устного и письменного опроса

- контрольной работы

- результатов тестирования

- защиты индивидуальных домашних заданий

- результатов тестирования

- устного и письменного опроса

- результатов тестирования

- контрольной работы

Зачёт выполнения практических работ

Оценка экзамена по дисциплине
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